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Bistecchiera  ⁄  piastra multiuso
Grill pan / Multipurpose pan

ø cm

V82 11 72 PP 28 28

ANTIADERENTE EFFETTO STONE
NON STICK COATING STONE EFFECT

ABERT CASA // COOKING

Cooking 
IN ALLUMINIO PRESSOFUSO, FONDO IDONEO
PER LA COTTURA A INDUZIONE.
DIE CAST ALUMINIUM, INDUCTION BOTTOM.

Bistecchiera
Grill pan

ø cm

AVARI 084A 24 x 24

AVARI 084 28 x 28

AVARI 085 34 x 24

MANICO IN LEGNO PIEGHEVOLE
WOODEN FOLDABLE HANDLE
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Cooking

BISTECCHIERA
GRILL
■ Distribuzione ottimale del calore

Optimal heat distribution

■ Ideale per grigliare e stufare
Ideal for grilling and stewing

PFOA
FREE 100% RECYCLABLE ALUMIN

UM

ALLUMINIO
RICICLABILE

AL 100%

MANICO
PIEGHEVOLE

FOLDABLE HANDLE

www.abert.it

34x24cm

ENG ITA
Primadelprimo utilizzo rimuoverelafascetta,
sciacquareconacqua e asciugare.
Utilizzareperil lavaggio acqua calda con poco
saponeneutro, risciacquareinseguito con
abbondanteacqua tiepidaedasciugare
scrupolosamente la bistecchieradopo illavaggio.
Dopoognilavaggio,asciugarebenelabistecchiera
eapplicareunsottilestrato di grasso vegetale(si
consiglia l’usodi olio vegetale, non usaregrassi
d’origineanimale), aiutandosi con dellacartada
cucinaperuniformare lostratod’olio.Inquesto
modo simanterràlubrificatoilmetallodiminuendo
il rischio diinsorgenza della ruggineegarantendo
l’effetto antiaderente.

AVVERTENZE

•Ungeresemprelabistecchieraprimadell’utilizzo.
•Lasciarraffreddare labistecchiera

primadellavaggio.
•Faremoltaattenzione quando è 

appoggiatasu unfornello:
èimpossibiledistinguereunabistecchiera
caldadaunabistecchiera fredda.

•Asciugare sempremoltobene labistecchiera
e conservarlainun luogoasciutto.

•Usare solomestoliinplasticaolegno
perevitare dirigare la bistecchiera.

•Perlapulizianonusarepagliette
d’acciaioespugne abrasive
perevitare didanneggiare erigare la bistecchiera.

Before first use, remove thesleeve, washanddry.
For the washingusehotwaterwithlittleneutral
soap, then rinse thegrill withgenerous lukewarm
wateranddry thegrill carefullyafter washing. After
every washing,drythegrill andapply athin layerof
vegetal grease (vegetal oilis recommended, do not
useanimal fats);tolevel outtheoil you canuse
kitchenpaper. Bydoing thisyou willkeep the metal
lubricated,limit rustingandguarantee
thenon-stickeffect.

WARNINGS

•Oil beforeuse.
•Letthegrill cool down before washing.
•Payattentionwhen thegrill isontheburner:

it isimpossible to distinguish a hot grill
from acoldone.

•Dryalwaysthe grillcarefully andstore it 
inadry place.

•Useonlywoodenandplastic ladles
inorder notto scratchthe grill.

•Do not usesteel woolsorabrasive 
sponges, in order not todamage
andscratchthe grill.

L.P. OMPA005185AVARI085

M
ade in PRC

Bistecchieracm 34x24
m.co legno

Indicazioni
di smaltimento:
Cartoncino
PAP 21 – Carta

Verifica le regole 
del tuo Comune 8007413625808

ALLUMINIO PRESSOFUSO
Die cast aluminium

INTERNO ANTIADERENTE
NERO 2 STRATI

NON-STICK 2-LAYER
BLACK INSIDE

MANICO IN LEGNO
MASSICCIO

SOLID WOOD HANDLE

BECCUCCIO COLAGRASSO
POUR SPOUT
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Bistecchiera rettangolare
Grill pan, rectangular

ø cm

AVARI 085A 36 X 22,5

AVARI 085B 47 X 29

Cooking 
IN ALLUMINIO PRESSOFUSO, FONDO IDONEO PER LA COTTURA A 
INDUZIONE.
DIE CAST ALUMINIUM, INDUCTION BOTTOM.

BISTECCHIERA 
RETTANGOLARE
Realizzata con materiali di alta qualità, 
questa bistecchiera è l'ideale per la 
cottura su piani a induzione. Il suo 
design ergonomico assicura una 
presa comoda e sicura, mentre la 
tecnologia a induzione garantisce una 
distribuzione uniforme del calore per 
risultati impeccabili. Ideale per chi ama 
grigliare in casa con praticità e stile.

RECTANGULAR 
GRILL PAN 
Crafted with high-quality materials, this 
grill pan is perfect for induction cooking. 
Its ergonomic design ensures a 
comfortable and secure grip, while the 
induction technology guarantees even 
heat distribution for impeccable results. 
Ideal for those who love grilling at home 
with convenience and style.

DESIGN ERGONOMICO
ERGONOMIC DESIGN
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Cooking

BISTECCHIERA
GRILL
■ Distribuzione ottimale del calore
 Optimal heat distribution

■ Ideale per grigliare e stufare 
 Ideal for grilling and stewing

PFOA
FREE

100% RECYCLABLE ALUMINUM

ALLUMINIO 
RICICLABILE 

AL 100%

MANICO 
PIEGHEVOLE

FOLDABLE HANDLE

A
VA

R
I0
85
A

   
   

   
B

is
te

cc
hi

er
a 

cm
 3

6x
22

,5
A

llu
m

in
io

 p
re

ss
of

us
o

www.abert.it

ALLUMINIO PRESSOFUSO
Die cast aluminium

INTERNO ANTIADERENTE
NERO 2 STRATI

NON-STICK 2-LAYER
BLACK INSIDE

MANICO IN LEGNO
MASSICCIO

SOLID WOOD HANDLE

BECCUCCIO COLAGRASSO
POUR SPOUT

L.P. OMPA005185 AVARI085A

M
ad

e 
in

 P
RC

Bistecchiera cm 36x22,5 
allum. pressofuso

Indicazioni
di smaltimento:
Cartoncino
PAP 21 – Carta

Verifica le regole 
del tuo Comune8 0 0 7 4 1 3 8 9 1 1 3 5

ENGITA
Prima del primo utilizzo rimuovere la 
fascetta, sciacquare con acqua e asciugare.
Utilizzare per il lavaggio acqua calda con 
poco sapone neutro, risciacquare in seguito 
con abbondante acqua tiepida ed asciugare 
scrupolosamente la bistecchiera dopo il 
lavaggio. Dopo ogni lavaggio, asciugare 
bene la bistecchiera e applicare un sottile 
strato di grasso vegetale (si consiglia l’uso 
di olio vegetale, non usare grassi d’origine 
animale), aiutandosi con della carta da 
cucina per uniformare lo strato d’olio. 
In questo modo si manterrà lubrificato il 
metallo diminuendo il rischio di insorgenza 
della ruggine e garantendo 
l’effetto antiaderente.

AVVERTENZE

•  Ungere sempre la bistecchiera prima   
 dell’utilizzo.
•  Lasciar raffreddare la bistecchiera 
 prima del lavaggio.
•  Fare molta attenzione quando 
 è appoggiata su un fornello: 
 è impossibile distinguere una bistecchiera 
 calda da una bistecchiera fredda.
•  Asciugare sempre molto bene 
 la bistecchiera e conservarla 
 in un luogo asciutto.
•  Usare solo mestoli in plastica o legno 
 per evitare di rigare la bistecchiera.
•  Per la pulizia non usare pagliette   
 d’acciaio e spugne abrasive 
 per evitare di danneggiare 
 e rigare la bistecchiera.

Before first use, remove the sleeve, wash 
and dry. For the washing use hot water 
with little neutral soap, then rinse the grill 
with generous lukewarm water and dry the 
grill carefully after washing. 
After every washing, dry the grill and 
apply a thin layer of vegetal grease 
(vegetal oil is recommended, do not use 
animal fats); to level out the oil you can 
use kitchen paper. By doing this you will 
keep the metal lubricated, limit rusting 
and guarantee the non-stick effect.

WARNINGS

•  Oil before use.
•  Let the grill cool down before washing.
• Pay attention when the grill
 is on the burner: it is impossible 
 to distinguish a hot grill from a cold one.
•  Dry always the grill carefully and store it  
 in a dry place.
•  Use only wooden and plastic ladles 
 in order not to scratch the grill.
•  Do not use steel wools or abrasive  
 sponges, in order not to damage 
 and scratch the grill.

36x22,5cm
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Itadolcevita
IN ALLUMINIO, INTERNO 
ANTIADERENTE STONE

DIE CAST ALUMINUM 
TICKNESS NON STICK INSIDE

ABERT CASA // ITADOLCEVITA94
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Sfornatutto alto
Multipurpose baking tray with high edge

ø cm h cm

V37 11 26 10 01 29 x 25 6

Stampo Plum cake
Plumcake baking tray

ø cm h cm

V37 11 26 11 01 25 x 11 7

Sfornatutto alto
Multipurpose baking tray with high edge

ø cm h cm

V37 11 26 14 01 30 x 22 5

V37 11 26 14 02 35 x  27 6

*GANCIO SCIOLTO SU RICHIESTA
LOOSE HOOK UPON REQUEST

Itadolcevita 
IN ALLUMINIO, INTERNO ANTIADERENTE STONE.
INTERNAL ALUMINUM NON-STICK STONE.

MADE IN ITALY

PFOA
FREEALMAX

200° C
MAX
200° C
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SFORNATUTTO ALTO 
MULTIPURPOSE BAKING 
TRAY WITH HIGH EDGE

29x25x6CM

ITAdolcevITA microonde non tagliare all’
in

te
rn

oMAX
200° C

forno a gas o
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et

tri
co

Ideale per cuocere in forno primi,
secondi, contorni e dolci
Ideal to bake first, main courses, 
side dishes and cakes

Rivestimento antiaderente ultraresistente
Ultra-resistant non-stick coating

Abert S.p.a. - Sfornatutto alto 29x25 h6

L.P. OMPA004329    V3711261001
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Paper
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29x25h6.pdf   1   26/02/21   12:46
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Teglia forno rettangolare bassa
Rectangular baking tray with low edge

ø cm h cm

V37 11 26 13 01 30 x 22 3

V37 11 26 13 02 35 x 27 3

Teglia forno rettangolare alta
Rectangular baking tray with high edge

ø cm h cm

V37 11 26 15 01 40 x 33 7

Teglia forno quadrata alta
Square baking tray with high edge

ø cm h cm

V37 11 26 12 01 30 x 30 5

V37 11 26 12 02 35 x 35 6

V37 11 26 12 03 40 x 40 6

ABERT CASA // ITADOLCEVITA

*GANCIO SCIOLTO SU RICHIESTA
LOOSE HOOK UPON REQUEST

Itadolcevita 
IN ALLUMINIO, INTERNO ANTIADERENTE STONE.
INTERNAL ALUMINUM NON-STICK STONE.

MADE IN ITALY

PFOA
FREEALMAX

200° C
MAX
200° C
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C
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G
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G

Abert S.p.a. - Teglia forno rett. alta 40x33 h7

L.P. OMPA004330    V3711261501
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Carta
e cartone

Paper

TEGLIA FORNO RETTANGOLARE ALTA 
RECTANGULAR BAKING TRAY WITH HIGH EDGE

40x33x7CM

ITAdolcevITA microonde non tagliare all’
in

te
rn

oMAX
200° C

forno a gas o  e
let

tri
co

Ideale per cuocere in forno primi,
secondi, contorni e dolci
Ideal to bake first, main courses, 
side dishes and cakes

Rivestimento antiaderente ultraresistente
Ultra-resistant non-stick coating
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OMPA004330 - Fustella Quadrata - 40x33h7.pdf   1   26/02/21   15:07
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Stampo margherita
Round cake mould, daisy form

ø cm

V37 11 26 16 01 24

Stampo per crostata
Tart mould with high edge

ø cm

V37 11 26 17 01 24

V37 11 26 17 02 28

Forma torta alta
Round cake mould, daisy form

ø cm

V37 11 26 18 01 26

V37 11 26 18 02 28

V37 11 26 18 03 30

Teglia tonda pizza / focaccia
Round pizza / focaccia baking pan

ø cm

V37 11 26 19 01 28

V37 11 26 19 03 32

V37 11 26 19 04 34

ABERT CASA // ITADOLCEVITA

*GANCIO SCIOLTO SU RICHIESTA
LOOSE HOOK UPON REQUEST

Itadolcevita 
IN ALLUMINIO, INTERNO ANTIADERENTE STONE.
INTERNAL ALUMINUM NON-STICK STONE.

MADE IN ITALY

PFOA
FREEALMAX

200° C
MAX
200° C

PA
C

KA
G
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G
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IN ALLUMINIO  ALUMINUM STONES

ABERT CASA

Cucinart

100 ABERT CASA // CUCINART100
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Stampo per crostata
Tart mould

ø cm h cm

V38 11 26 11 01 24 3

V38 11 26 11 02 28 3

Cucinart 
IN ALLUMINIO
ALUMINUM

MADE IN ITALY

Forma torta alta
High cake mould

ø cm h cm lt

V38 11 26 13 01 24 7

V38 11 26 13 02 28 7

PFOA
FREEALMAX

200° C
MAX
200° C
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Stampo ciambella con cono
Tart mould

ø cm h cm

V38 11 26 12 01 24 7

Forma americana
Chiffon cake mould

ø cm h cm

V38 11 26 15 01 24 11

Cucinart 
IN ALLUMINIO
ALUMINUM

Stampo ciambella con buco
Cake ring mould with hole

ø cm h cm

V38 11 26 10 01 24 7

MADE IN ITALY

PFOA
FREEALMAX

200° C
MAX
200° C
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C
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G
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G

102



103ABERT CASA // CUCINART 103



73 93

Алматы (7273)495-231 

Ангарск (3955)60-70-56 

Архангельск (8182)63-90-72 

Астрахань (8512)99-46-04 

Барнаул (3852)73-04-60 

Белгород (4722)40-23-64 

Благовещенск (4162)22-76-07

Брянск (4832)59-03-52 

Владивосток (423)249-28-31 

Владикавказ (8672)28-90-48 

Владимир (4922)49-43-18 

Волгоград (844)278-03-48 
Вологда (8172)26-4159 

Воронеж (473)204-51-73 

Екатеринбург (343)384-55-89 

Иваново (4932)77-34-06 

Ижевск (3412)26-03-58 

Иркутск (395)279-98-46 

Казань (843)206-01-48

Калининград (4012)72-03-81

Калуга (4842)92-23-67

Кемерово (3842)65-04-62

Киров (8332)68-02-04

Коломна (4966)23-41-49

Кострома (4942)77-07-48

Краснодар (861)203-40-90 

Красноярск (391)204-63-61

Курск (4712)77-13-04

Курган (3522)50-90-47

Липецк (4742)52-20-81 

Магнитогорск⠀(3519)55-03-13 

Москва⠀(495)268-04-70 

Мурманск⠀(8152)59-64-93 

Набережные⠀Челны (8552)20-53-41

Нижний⠀Новгород (831)429-08-12 
Новокузнецк (3843)20-46-81 

Ноябрьск (3496)41-32-12 
Новосибирск (383)227-86-73

Сыктывкар (8212)25-95-17

Тамбов (4752)50-40-97 

Тверь (4822)63-31-35 

Тольятти (8482)63-91-07 

Томск (3822)98-41-53

Тула (4872)33-79-87 

Тюмень (3452)66-21-18 

Ульяновск (8422)24-23-59 

Улан-Удэ (3012)59-97-51 

Уфа (347)229-48-12 

Хабаровск (4212)92-98-04 

Чебоксары (8352)28-53-07 

Челябинск (351)202-03-61 

Череповец (8202)49-02-64 

Чита (3022)38-34-83 

Якутск (4112)23-90-97 

Ярославль (4852)69-52-93
По вопросам продаж и поддержки обращайтесь: 

Магнитогорск (3519)55-03-13 Иваново (4932)77-34-06 

Ижевск (3412)26-03-58 

Иркутск (395)279-98-46 

Казань (843)206-01-48 

Москва (495)268-04-70 

Мурманск (8152)59-64-93 

Набережные Челны (8552)20-53-41 

Калининград (4012)72-03-81 Нижний Новгород (831)429-08-12 

Новокузнецк (3843)20-46-81 

Ноябрьск (3496)41-32-12 

Новосибирск (383)227-86-73 

Омск (3812)21-46-40 

Орел (4862)44-53-42 

Оренбург (3532)37-68-04 

Тольятти (8482)63-91-07 

Томск (3822)98-41-53 

Тула (4872)33-79-87 

Тюмень (3452)66-21-18 

Ульяновск (8422)24-23-59 

Улан-Удэ (3012)59-97-51 

Уфа (347)229-48-12 

Хабаровск (4212)92-98-04 

Чебоксары (8352)28-53-07 

Челябинск (351)202-03-61 

Череповец (8202)49-02-64 

Чита (3022)38-34-83 

Якутск (4112)23-90-97 

Ярославль (4852)69-52-93 

Алматы (7273)495-231 

Ангарск (3955)60-70-56 

Архангельск (8182)63-90-72 

Астрахань (8512)99-46-04 

Барнаул (3852)73-04-60 

Белгород (4722)40-23-64 

Благовещенск (4162)22-76-07 

Брянск (4832)59-03-52 

Владивосток (423)249-28-31 

Владикавказ (8672)28-90-48 

Владимир (4922)49-43-18 

Волгоград (844)278-03-48 

Вологда (8172)26-41-59 

Воронеж (473)204-51-73 

Екатеринбург (343)384-55-89 

Калуга (4842)92-23-67 

Кемерово (3842)65-04-62 

Киров (8332)68-02-04 

Коломна (4966)23-41-49 

Кострома (4942)77-07-48 

Краснодар (861)203-40-90 

Красноярск (391)204-63-61 

Курск (4712)77-13-04 

Курган (3522)50-90-47 

Липецк (4742)52-20-81 

Пенза (8412)22-31-16 

Петрозаводск (8142)55-98-37 

Псков (8112)59-10-37 

Пермь (342)205-81-47 

Ростов-на-Дону (863)308-18-15 

Рязань (4912)46-61-64 

Самара (846)206-03-16 

Санкт-Петербург (812)309-46-40 

Саратов (845)249-38-78 

Севастополь (8692)22-31-93 

Саранск (8342)22-96-24 

Симферополь (3652)67-13-56 

Смоленск (4812)29-41-54 

Сочи (862)225-72-31 

Ставрополь (8652)20-65-13 

Сургут (3462)77-98-35 

Сыктывкар (8212)25-95-17 

Тамбов (4752)50-40-97 

Тверь (4822)63-31-35 

Россия +7(495)268-04-70    Казахстан +7(7172)727-132    Киргизия +996(312)96-26-47  

эл.почта: afy@nt-rt.ru || cайт: https://abert.nt-rt.ru/ 
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